A log Brin d’Olivigr @

Traiteur

Menus dg Fetes de fin d’anngge
24, 25 gt 31 Pécembre 2025 ¢t i Janvier 2026
42.00 € : gntrgg, poisson ou viandg, dgssert

54.00 € : gnirge, poisson, viande, dgssert

Peuillanting dg Foig Gras dg Canard Mi-Cuit Maison, €caillgs dg Pommes
Caram¢lis¢es ¢t Magret dg Canard Fumg¢, R¢duction de Vigux Porto

Wumdnigre deg Cabillaud Trais a la Crgme de Crustacés aux Saint-Jacques ¢t Scampis
¢t son Coulis dg l.angousting

M¢daillon dg Filgt deg lottg Fraiche a 'fdrmoricaing ¢t Piment d’€spelette

Filet de Sandre Roti sur la Peau, Caviar d’dubergings au Cumin ¢t Cregme de Coriandre

Pav¢ de Filet dg Boguf saisi sur g vif ¢t cuisson Basse Température
a la Crgme dg Saint-dgur

Suprgme de Chapon Farei a la Duxellg dg Champignons de Paris,
roti & basse température, Crémée de Vin Jaung ¢t €elats dg Morillgs

Picanha deg Veau Saisi & Juste température
petit jus aux Tomates S¢echées, Tapegnade des Baux ¢t dulx Confits

Millgfeuillg dg Pommes Charlottes au Peux Fromages
(Cantal €ntrg-Peux ¢t €mmental)

Mini Croustillant & la Cacahugte ¢t Mousse au Caramel Beurre Salg,
Glacage Chocolat Noir Brillant

Entrgmet aux Fruits Rouges ¢t Vanille Bourbon sur Son Biscuit Madglging
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2 log Brin d’Olivier @&

Traiteur

€n raison d’ung fortg dgmandg, nous vous invitons a passgr commandg au
plus tot.

Pates limitgs dg commandg :
- log 20/12/2025 pour Igs livraisons du 24 & 25/12/2025 ;
- log 27/12/2025 pour lgs livraisons du 31/12/2025 & 01/01/2026.

logs commandgs ng sgront d¢finitivement prisgs gn compte qu’a r¢egption du
reglgment.

log Brin ®’Olivigr vous remereig de votreg confianeg
¢t vous souhaitg d’agrgables fetes de fin d’annge.
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BON € COMMANDE ~ Menus de fgtes de fin d’annge 2025

(a retourngr par mail a mgnusdgfetgs@brindolivigr.com - rgglgment par chgque a transmetirg par courrigr pour valider la commandg)

Vos coordonnges

Nom Prgnom :

Wdresse :

Pésignation

Quantitg
Megnua | Flenua
42.00 € 54.00 €

T¢lgphong :

Feaillanting dg Foig Gras dg Canard Mi-Cuit Maison,

Mail :
024 D¢egmbre 2025
Patg dg | 025 Peegmbre 2025 Heare
livraison : | 031 P¢eegmbre 2025 souhaitgeg™ :
1% Janvigr 2026
Retrait O Lkivraison a domicilg* (a 'adrgsse ci-dgssus)

[0 Click & Collget (dans nos locaux, adregsse ci-dgssous)

@ Ceaillgs dg Pommes Caramélis¢es ¢t Magret de

%& Canard Fum¢, R¢duetion de Vigug Porto

15 Humodnigre dg Cabillaud Frais a la Cregme de

Y Crustacgs aux Saint-Jacques ¢t Scampis ¢t son
Coulis dg l.angousting

(g M¢daillon de Filet de lsotte Fraiche a 'fdrmoricaing

% ¢t Piment d’€spelette

g Filgt dg Sandre ROti sur la Peaa, CGaviar

o, d’fdubergings au Cumin ¢t Crgmge dg Coriandre

* lo’heure dg livraison sgra fixge gn fonction du planning dg livraison ¢t de la tourngg.

loags commandgs neg seront prisgs gn compte de¢finitivement qu’a r¢ception

du rgglgment par chgque a transmettrg par courrigr a 'adregsse suivante :
log Brin P'Olivier Traiteur ~ Megnus dg fetes 2025
37 Routg P’Ivignon
30150 Saint G¢nigs dg Comolas

VIFANDES

Pav¢ de Filet dg Boguf saisi sur g vif ¢t cuisson
Bassg Température a la Crgme dg Saint-(dgur

Suprgme dg Chapon Farei & la Puxelle de
Champignons dg Paris, roti a bassg tempgrature
Crégm¢e de Vin Jaung ¢t €elats de Morillgs

Picanha de Veau Saisi & Juste température
petit jus aux Tomates S¢ehées, Tapegnade des Baux
¢t dulx Confits

Lecume | Millefeuille de Pommes Charloties au Deax

Fromages (Cantal €ntreg-Peux ¢t €mmental)

PESSCRTS

Mini Croustillant a la Cacahugte ¢t Mousse au
Caramel Beurre Salg, Glacage Choceolat Noir Brillan

t

Entrgmet aux Fruits Rouges ¢t Vanille Bourbon sur
don Biscuit Madglging

S.A.8.U Le Brin D'Olivier Traiteur au capital de 54 000€  Saint Génies de Comolas ~ Siret : 7980371100013 APE : 56212
& 06.12.71.34.07 DX menusdefetes@brindolivier.com




	Nom Prénom: 
	Adresse: 
	Téléphone: 
	Mail: 
	Menu à 4200 €Feuillantine de Foie Gras de Canard MiCuit Maison Écailles de Pommes Caramélisées et Magret de Canard Fumé Réduction de Vieux Porto: 
	Menu à 5400 €Feuillantine de Foie Gras de Canard MiCuit Maison Écailles de Pommes Caramélisées et Magret de Canard Fumé Réduction de Vieux Porto: 
	Menu à 4200 €Aumônière de Cabillaud Frais à la Crème de Crustacés aux SaintJacques et Scampis et son Coulis de Langoustine: 
	Menu à 5400 €Aumônière de Cabillaud Frais à la Crème de Crustacés aux SaintJacques et Scampis et son Coulis de Langoustine: 
	Heure souhaitée: 
	Menu à 4200 €Médaillon de Filet de Lotte Fraîche à lArmoricaine et Piment dEspelette: 
	Menu à 5400 €Médaillon de Filet de Lotte Fraîche à lArmoricaine et Piment dEspelette: 
	Menu à 4200 €Filet de Sandre Rôti sur la Peau Caviar dAubergines au Cumin et Crème de Coriandre: 
	Menu à 5400 €Filet de Sandre Rôti sur la Peau Caviar dAubergines au Cumin et Crème de Coriandre: 
	Menu à 4200 €Pavé de Filet de Bœuf saisi sur le vif et cuisson Basse Température à la Crème de SaintAgur: 
	Menu à 5400 €Pavé de Filet de Bœuf saisi sur le vif et cuisson Basse Température à la Crème de SaintAgur: 
	Menu à 4200 €Suprême de Chapon Farci à la Duxelle de Champignons de Paris rôti à basse température Crémée de Vin Jaune et Éclats de Morilles: 
	Menu à 5400 €Suprême de Chapon Farci à la Duxelle de Champignons de Paris rôti à basse température Crémée de Vin Jaune et Éclats de Morilles: 
	Menu à 4200 €Picanha de Veau Saisi à Juste température petit jus aux Tomates Séchées Tapenade des Baux et Aulx Confits: 
	Menu à 5400 €Picanha de Veau Saisi à Juste température petit jus aux Tomates Séchées Tapenade des Baux et Aulx Confits: 
	Menu à 4200 €Millefeuille de Pommes Charlottes au Deux Fromages Cantal EntreDeux et Emmental: 
	Menu à 5400 €Millefeuille de Pommes Charlottes au Deux Fromages Cantal EntreDeux et Emmental: 
	Menu à 4200 €Mini Croustillant à la Cacahuète et Mousse au Caramel Beurre Salé Glaçage Chocolat Noir Brillant: 
	Menu à 5400 €Mini Croustillant à la Cacahuète et Mousse au Caramel Beurre Salé Glaçage Chocolat Noir Brillant: 
	Menu à 4200 €Entremet aux Fruits Rouges et Vanille Bourbon sur Son Biscuit Madeleine: 
	Menu à 5400 €Entremet aux Fruits Rouges et Vanille Bourbon sur Son Biscuit Madeleine: 
	Date: Off
	Mode: Off


