log Brin d’Olivigr @)

Traiteur

Menus deg Fétes de fin d’annge
24, 25 ¢t 31 Pécembre 2023 ¢t I Janvier 2024
42.00 € : gntregg, poisson ou viandg, dgssert

54.00 € : gnirge, poisson, viandg, dgssert

Humodnigre de Foig-Gras de canard mi-cuit aux Pommes Goldegn Caram¢lisées ¢t sa
r¢duction de Vigux Porto

@ratinge dg filet dg Rouget a la Crgme de Crustacés,
sur son lit dg Calamars a I'fdrmoricaing ¢t sa Gambas Sauvage rotig

Pave deg Maigre a 'Unilatgral gn ¢eailles dg Saint Jacques

Pos de Cabillaud réti sur la pgau
a la Compotée dg Poivrons Poux ¢t sa Cregme au Chorizo

Péelinaison deg Magret dg Canard roti & Basse Température sur sa
Tarte Fing aux Oignons Confits, jus de Canard a I'Orangg ¢t Badiang

Supreme de Chapon roti & Basse Température
aux €elats de Morillgs ¢t Vin de Paille

Picanha dg Veau lbabgl Rouge saisi a Justg Température, R¢duetion de Jus Caramélis¢ a la
Tapgnadg Noirg degs Baux ¢t Tomates Confites, dulx rotis au Thym Frais

Millgfeuille dg Pommes Charlottes au Cantal €ntre -Peux

Chegsecake Revisité a la Crgme de Spéculos ¢t Vanillg Tahitienng

Entremet croustillant Praling au Caramel Beurre Salé

S.A.8.U Le Brin D'Olivier Traiteur au capital de 54 000€
Saint Génies de Comolas ~ Siret : 79180371100013 APE : 56212

& 06.12.71.34.07 DX menusdefetes@brindolivier.com




Traiteur

log Brin d’Olivigr @

€n raison d’ung fortg dgmandg, nous vous invitons a passegr commandg
ad plus tot.

Pates limitgs de commandg :
- 1g 20/12/2023 pour lgs livraisons du 24 & 25/12/2023 ;
- g 27/12/2023 pour Igs livraisons du 31/12/2023 & 01/01/2024.

logs commandgs ng sgront d¢finitivement prisgs gn compte qu’a rgeegption
du reglgment.

log Brin ®’Olivigr vous rgmereig dg votrg confiance
gt vous souhaite d’agréables fetes de fin d’année.

S.A.5.U Le Brin D'Olivier Traiteur au capital de 54 000€
Saint Génies de Comolas ~ Siret : 79180371100013 APE : 56212

& 06.12.71.34.07 DX menusdefetes@brindolivier.com




2 Jog Brin d’Olivigr @\

Traiteur

BON p€ COMMUNDE ~ Menus de fetes de fin d’annge 2023

(a retourngr par mail a mgnusdgfetgs@brindolivigr.com - rgglgment par chgque a transmetirg par courrigr pour valider la commandg)

Vos coordonnges

Nom Prgnom :

Wdresse :

Pésignation

Quantitg
Megnua | Fenu a
42.00 € 54.00 €

T¢lgphong :

Mail :
[124 Dg¢egmbre 2023
Patg dg | [125 Péeegmbre 2023 Heure
livraison : | [131 P¢ecembrg 2023 souhaitgeg™ :
[]17 Janvigr 2024

REECS

ENT

Wumodnigre de Foig-Gras de canard mi-cuit aug
Pommes Golden Caram¢lisées ¢t sa r¢duction de
Vigux Porto

@ratinge dg filet dg Rouget a la Cregme de Crustacgs,

sar son lit dg Calamars a 'drmoricaing ¢t sa
Gambas Sauvage rotig

[ lsivraison a domicilg® (a 'adregsse ci-dessus)
Retrait | ] Click & Collget (dans nos locaug, adresse ci-
degssous)

POISSONS

Pavg deg Maigre a 'Unilatgral gn ¢eaillgs dg Saint
Jacques

Pos deg Cabillaud roti sur la peau a la Compotée de
Poivrons Poux ¢t sa Cregme au Chorizo

* lo’heure dg livraison sgra fixge gn fonction du planning dg livraison ¢t de la tourngg.

lsags commandgs neg seront prisgs gn compte de¢finitivement qu’a r¢ception

du reglement par cheque & transmettre par courrier & 'adrgsse suivante :

lsg Brin ®'Olivigr Traiteur - Mgnus dg fetes 2023
37 Routg P’ {Ivignon
30150 Saint G¢nigs de Comolas

VIANDES

Péelinaison dg Magret dg Canard roti a Basse
Température sur sa Tartg Fing aux Oignons Confits,
jus dg Canard a 'Orangg ¢t Badiang

Suprgme dg Chapon réti a Basse Températare
aux Celats de Morillgs ¢t Vin de Paille

Picanha de Veau lsabel Rouge saisi a Justeg Température,

Réduction deg Jus Caramélis¢ a la Tapenadge Noirg des
Baux ¢t Tomates Confitegs, dulx rotis au Thym Frais

I EGUME Millgfeuille de Pommes Charlottes au Cantal

Entreg ~-Peuxr

PESSCRTS

Chegsecake Revisit¢ a la Creme de Spéeulos ¢t
Vanillg Tahitignne

Entregmet croustillant Praling au Caramel Beurre
Sal¢

S.A.8.U Le Brin D'Olivier Traiteur au capital de 54 000€  Saint Génies de Comolas ~ Siret : 7980371100013 APE : 56212
& 06.12.71.34.07 DX menusdefetes@brindolivier.com
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